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Presseinformation

Wiesbaden, November 2013
Karl-Josef Fuchs
Die 100 besten Wildrezepte
Karl-Josef Fuchs ist ein erfahrener Wildexperte. Vor allem jedoch ist er ein leidenschaftlicher Koch. Seine Passion: das Jagen. Seine Mission: zu vermitteln, wie gut Wild sich zu Schmackhaftem verarbeiten lässt.

Mit seinem dritten Buch „Die 100 besten Wildrezepte“ macht er den Lesern abermals Lust auf Kulinarisches aus Feld und Wald, auf Kreationen aus Wildschwein, Wildgeflügel, Reh, Hirsch und Hase. Neu dabei sind die besten Wurstrezepte aus seinem Wurstkochkurs für all diejenigen, die schon längst selbst einmal Wurst herstellen wollten. Schritt für Schritt wird erläutert, worauf zu achten, was zu tun ist, um frische und schmackhafte Brat- oder Räucherwurst zu bekommen. Unterstützt in der Rohwurstherstellung wird Karl-Josef Fuchs durch einen Gastbeitrag von Burkhard Schork, Jäger, Metzger- und Küchenmeister im Romantik-Hotel „Friedrich von Schiller“.

„Wild ist bio, schmeckt einfach gut und ist in der Regel einfach zuzubereiten“, ist das Credo des Schwarzwälder Gastronomen. Davon überzeugt Karl-Josef Fuchs tagtäglich in seinem Restaurant seine Gäste, begeistert landauf, landab immer mehr Menschen für seine leicht nachvollziehbare Wild-Küche. Lutz G. Wetzel, Journalist und Filmemacher, bringt es in seinem Vorwort auf den Punkt: „Früher war der Rehrücken, die Wildschweinkeule und der Feldhase nur ein Festtagsbraten, inzwischen sind sie ein selbstverständlicher Bestandteil in deutschen Küchen geworden.“ Auch das ist vor allem Karl-Josef Fuchs‘ Verdienst.
Begleitet wurde er bei der Produktion seines neuen Buchs von Tochter und Köchin Viktoria.
Karl-Josef Fuchs

Dieser Mann ist vielseitig: ausgezeichneter Spitzenkoch, Jäger, Käsemacher, Gastwirt, Hotelier, und, und, und…. Um seine vielen Interessen und Passionen unter einen Hut zu bringen, bräuchte sein Tag eigentlich mehr als 24 Stunden. Dennoch schafft er es irgendwie immer. Und das auch noch sehr gut. Längst begeistert er mit seinem Restaurant im Romantik-Hotel Spielweg, das er gemeinsam mit seiner Frau Sabine in fünfter Generation führt, Menschen aus nah und fern. Übrigens nicht nur mit seinen „wilden“ Kreationen, sondern auch mit den hausgemachten Käsespezialitäten. Karl-Josef Fuchs gibt darüber hinaus Koch- und Grillkurse und vermittelt Kenntnisse in der hohen Kunst der perfekten Wurstherstellung.

Hier der Link zum blätterbaren Buch:

http://issuu.com/tretorri/docs/100_beste_wildrezepte
Titel:

„Die 100 besten Wildrezepte“
Bibliografische Daten:

Umfang: 240 Seiten

Format: 28,0×29,0 cm
Ausstattung: Hardcover/zahlreiche Farbfotos

Tre Torri Verlag GmbH

ISBN: 978-3-941641-98-3
Erscheinungstermin: Dezember 2013
Gebundener Ladenpreis: 49,90 € (D), 51,30 € (A), CHF 66,90
Weitere Informationen zum Verlag und zum Programm finden Sie unter www.tretorri.de.

Weitere Informationen zu Karl-Josef Fuchs finden Sie unter www.spielweg.com.
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