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Presseinformation

Wiesbaden, März 2014
Großer Tre Torri-Relaunch „Hausgemacht“ 
„Backen“ von Cathérine Jamin und „Konfitüre, Marmelade & Gelee“ von Stefanie Kleinjung erscheinen im jungen, frischen Look und führen farbenprächtig in die neue Welt von „Hausgemacht“ ein.
Leckere Backwaren für jeden Anlass

Backen macht Spaß, Backen ist Leidenschaft: Unter diesem Motto verrät die Frankfurter Konditormeisterin Cathérine Jamin ambitionierten Heimbäckern und Backanfängern ihre persönlichen Backfavoriten aus der traditionsreichen Konditorei & Confiserie Jamin in Frankfurt-Sachsenhausen. Schritt für Schritt präsentiert sie rund 80 Rezepte, die ebenso einfach wie raffiniert sind und in der Neuauflage des Erfolgsbuchs in neuem Glanz erstrahlen. 
In der vorangestellten kleinen Backschule finden auch Backanfänger  wichtige Grundteige und Zubereitungsmethoden sowie viele wertvolle Tipps und Tricks. Doch auch Könner kommen ganz und gar auf ihre Kosten. Professionell kombiniert Cathérine Jamin die genialen Backideen ihres Urgroßvaters Georg mit modernen, internationalen Trends und verführt den Leser mit deutschen, österreichischen und französischen Klassikern, wie zum Beispiel mit saftigem Obstkuchen, knusprigen Millefeuilles, erfrischenden Himbeer-Charlotte und süßen Macarons.
Konfitüre selbst gemacht, fruchtig und lecker! 
Das Standardwerk „Konfitüre, Marmelade & Gelee“ von Stefanie Kleinjung aus der Tre Torri Buchmanufaktur zeigt sich in neuer Gestaltung. Die Rezepte wurden überarbeitet und die integrierte Kochschule mit handwerklichen Tipps neu strukturiert.

Das Buch enthält die klassischen Grundrezepte für Beeren, exotische Früchte oder Kern- und Steinobst. Die rund 100 Rezepte entführen den Leser in die Welt von Stefanie Kleinjungs Marmeladenmanufaktur: individuelle Konfitüren, Marmeladen und Gelees aus stets frischen und saisonalen Zutaten. Anfänger und Fortgeschrittene finden hier die Anleitungen für außergewöhnliche Kombinationen wie etwa Rosenblütengelee, Himbeertöpfchen mit Paprika und Chili oder Kräutergelees auf Apfelbasis. 

Die Autorinnen
Cathérine Jamin leitet in der vierten Generation die 1907 gegründete Konditorei und Confiserie Jamin in Frankfurt-Sachsenhausen. Das traditionsreiche Familienunternehmen ist über die Grenzen von Frankfurt hinaus für seine außergewöhnlichen Patisserie-Spezialitäten bekannt. 
Stefanie Kleinjung versorgte ursprünglich ihre Familie und Freunde mit selbst gemachten süßen Köstlichkeiten. Seit über 15 Jahren hat sie ihr Hobby zum Beruf gemacht. In ihren Wiesbadener Marmeladenmanufakturen „the princess revolution“ und auf dem Wochenmarkt verkauft sie Konfitüren, Marmeladen und Gelees, diverse Senfsorten, Saucen sowie Chutneys. 
Titel:

Cathérine Jamin 

Backen 

Meine Backrezepte für jeden Tag

Bibliografische Daten:

Umfang: 160 Seiten

Format: 21,0×26,0 cm
Ausstattung: Hardcover
ISBN: 978-3-941641-80-8

Erscheinungstermin: 1. April 2014
Gebundener Ladenpreis: € 19,90 (D), € 20,50 (A), CHF 27,90

Leseprobe: http://issuu.com/tretorri/docs/backen 
Titel:

Stefanie Kleinjung

Konfitüre, Marmelade & Gelee 

Meine Lieblingsrezepte für jeden Tag

Bibliografische Daten:

Umfang: 160 Seiten

Format: 21,0×26,0 cm
Ausstattung: Hardcover
ISBN: 978-3-941641-81-5
Erscheinungstermin: 1. April 2014
Gebundener Ladenpreis: € 19,90 (D), € 20,50 (A), CHF 27,90

Leseprobe: http://issuu.com/tretorri/docs/konfituere_marmelade_gelee
Weitere Informationen zum Verlag und zum Programm finden Sie unter www.tretorri.de.
Tre Torri auf Facebook: 
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