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Auf der Jagd nach dem guten Geschmack

Der grolRe Sammelband vereint die besten Wildrezepte des passionierten Jagers und Meister seines
Fachs Karl-Josef Fuchs. Seine stetig wachsende Fangemeinde weil} er dabei mit seinen Leckerbissen
von Wildgefligel Gber Kaninchen und Hase bis hin zu Reh, Hirsch und Wildschwein zu begeistern: fein
oder deftig, einfach oder raffiniert, klassisch oder modern — der Geschmacksvielfalt von WILD sind
hier keine Grenzen gesetzt!

Mit dabei: Wildwurst selbst gemacht, Zubereitung von ungewdhnlichen Wildspezialitaten und
Miunstertaler Kostlichkeiten, die wichtigsten Grundlagen fir die gute Kiiche und einen Jagd- und
Schonzeitenkalender. Die integrierte Wild-Kochschule fiihrt zudem in Schritt-flir-Schritt-Anleitungen
systematisch an den richtigen Umgang mit Wildbret heran. Ausfihrliche Erlauterungen und Bilder
helfen, die Rezepte fachgerecht umzusetzen und bieten somit echten Genuss aus dem Wald.
Wildkiiche zeitgemalR zelebriert von einem ausgezeichneten Spitzenkoch!

Mit dem erstmals vergebenen Deutschen Kochbuchpreis zeichnete Kaisergranat die besten
Kochbiicher des Jahres 2020 aus. In der Rubrik ,Wild“ wurde der Titel mit der Silbermedaille
ausgezeichnet: ,Dieses Buch besticht durch seine klare, edle Aufmachung. Besonders gefallt mir der
Spagat zwischen der klassischen und modernen Kiiche, ebenso wie die raffinierten Rezepte mit
weniger gangigen Fleischteilen.”! Hervorzuheben sei die veredelte Ausstattung mit in einer
Holzstruktur gepragtes Surbalin sowie einer zweifarbigen Folientiefpragung.

Karl-Josef Fuchs
,Wild ist bio, schmeckt einfach gut und ist in der Regel einfach zuzubereiten”, ist das Credo des
Schwarzwalder Gastronomen. Davon Uiberzeugt Karl-Josef Fuchs tagtdglich in seinem Restaurant im
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Romantik-Hotel Spielweg, das er gemeinsam mit seiner Frau Sabine in flinfter Generation fiihrt,
Menschen aus nah und fern. Ubrigens nicht nur mit seinen ,wilden“ Kreationen, sondern auch mit

den hausgemachten Kasespezialitdten. Karl-Josef Fuchs gibt dariiber hinaus Koch- und Grillkurse und
vermittelt Kenntnisse in der hohen Kunst der perfekten Wurstherstellung.
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Weitere Informationen zum Buch unter www.tretorri.de
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